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250 TURAA®

MACCHINA DOSATRICE E CONFEZIONATRICE
AUTOMATICA PER FORMAGGIO FUSO

AUTOMATIC PROCESSED CHEESE
FILLING AND WRAPPING MACHINE
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La macchina 250 TU RAA® € progettata per confezionare varie tipologie di porzioni | —
DATI TECNICI PRINCIPALI 7
= Riempimento:da 10a250gr  /\ Oou l:] £ N
= Tipo di confezione: formatura di una conchiglia e coperchio, sistema a 2 fogli o chiusura a portafoglio f
= Capacita max: da 0 a 200 confezioni al minuto, cio dipende dal materiale di incarto e dalla qualita del prodotto e dalla _
dimensione della porzione X )
= Processo di riempiemnto processo di riempimento in continuo a caldo Temperatura 80/90°C o a freddo = S’

LA MACCHINA: robusta, di provata efficienza e lunga durata, & un impianto doppio riempimento e confezionamento per {
formaggio fuso e altri prodotti aventi consistenza similare. |

—
Struttura:

= la particolarita di questa macchina consiste nel fatto di aver montato su tutti i movimenti principali delle scatole in
ghisa contenenti gruppi camme in acciaio legato ad alta resistenza con profili temperati e rettificati a bagno d’olio.
Cio consente la rapida sostituzione in caso di manutenzione di ogni singolo gruppo. |

= Viti senza fine ad alta precisione, comandate da motori brushless, direttamente calettate su ogni singola scatola
movimento. \

= Tutte le parti a contatto col formaggio sono costruite con metalli in acciaio inox di prima classe, cio per fronteggiare
le leggi alimentari piu restrittive.

= Costruzione chiusa, telaio e basamento in acciaio inox AlSI 304. Tavolo rotante con stampi inseriti.

= Dispositivi di sicurezza: nessun riempimento in caso una conchiuglia di alluminio dovesse mancare nello stampo. =
{-‘erm?] macchina se un coperchio dovesse mancare su una porzione e prevenzione applicazione colla se dovesse mancare
'etichetta.

= Motori a teconologia brushless per variare la capacita produttiva.

TRAMOGGIA:
= Verticale in acciaio inox con agitatore capacita 110 litri, doppia camicia per riscaldare o raffreddare il formaggio.
= Tramoggia con agitatore interamente chiusa per lavaggio CIP.
ALIMENTAZIONE:
= Sistema di pistoni e valvola, con regolazione del peso continuo durante la produzione per ogni singolo pistone regolabile
da display.
Sistema antigoccia e antifilo .
= Precisione peso +/- 1/4% =

= Veloce semphce e s:cura nmozlone dei coltelli.

. Dimensio'ni della macchina: mm. 5.500 x 2.000 x 2.000 h
CONDIZIONI AMBIENTALI:

= Temperatura dei locali: circa 20°C
= Relativa umidita dell’aria: circa 50%

el

* Europe Patent No. 1706319

metodo e apparato per confezionare prodotti soft, in particolare pezzi di formaggino. Per questo motivo per | miglioramenti di questa invenzione collegati
al metodo di confezionamento e alla macchina, sara possibile migliorare le performance di confezionamento della macchine invenzione, mentre si
riducono le sue complessita di costruzione e di conseguenza, i suoi costi.
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